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DES PAVES DE LEGUMES APPETISSANTS

Vous étes apprenti(e) dans une société de restauration spécialisée dans la confection de repas pour des écoles primaires, qui decide,
pour la semaine du godt, de mettre I'accent sur la consommation de légumes.
Pour les présenter agréablement, elle choisit un théme attractif : Jes animaux de Ia ferme. _
Le Canard et le coq présentés sur le plat seront réalisés a 'aide de moules en aluminium alimentaire composés de plusieurs parties
remplies de légumes différents et densifiés avec un liant. '
Avant de faire fabriquer les moules, le charcutier traiteur de cette société congoit un projet dessiné qu'il vous demande de compléter.
Pour vous aider, il vous propose I'exemple du canard qu'il a déja réalisé, traduit graphiquement en trois étapes successives.
Aprés I'avoir observé et analysé, il vous demande (sur le plat ci-contre):
- de tracer les parties intérieures du coq qu'il a déja simplifié (forme plus compacte) en vous inspirant des modéles présentés.
- de les animer au moyen de graphismes pour évoquer les légumes choisis.
- d'indiquer par des fléches le nom des légumes utilisés.

Rondelle de carotte

Rondelles de pomme de terre Chou-fleur

Réalisation au crayon HB.
Feuilles d'épinard

Premiére étape :

Le contour du canard est
simplifié en une forme plus
compacte (forme du moule)
"Dessin au traif.

Lamelles de navets

Haricots verts

Deuxiéme éfape : ses parties
intérieures (diifférentes parties
du corps, décor, graphismes
différents, taches...) sont
délimitées au trait.

Troisiéme étape : toutes les
parties intérieurss sont
animées de graphismes
évoquant les léqumes utilisés.

EVALUATION
Expressivité du tracé des parties intérieures du €og.............ovoeveveeeccrneinie e
Pertinence des graphismes utilisés pour évoquer les légumes chaisis..................

Qualité graphique de 1a réaliSation...............covveoeeee oo e
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