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CORRIGE et PROPOSITION DE BAREME DE CORRECTION
Sujet DESIGN culinaire : Miyake « en bouche »

[[A. ANALYSES ECRITES ET GRAPHIQUES 10 POINTS |

1. Analyse des photographies de Fulvio BONAVIA (issues du livre « Le godt du luxe » (&ditions Hors Collection))
a) Indiquez dans le tableau ci-dessous les 8 ingrédients utilisés pour chacune de ces photographies :

(0,25 DOTHE DAL 1OONEE) sorreniisis s irrm Ao s e ey e ers Fe s bt s i vaaeesse R s e o e e e s e 2 points
1: pastéque [2: pétes de fruits ou bonbons3 : framboises ou miresi : pates ou spaghettis
5 : aubergines6 : kiwi 7 : artichaut 8 : poissons ou anchois

b) Indiquez dans le tableau ci-dessous les 8 objets (accessoires de mode) différents que ces compositions représentent :
0,25 pOINt Dar TEDONGE )zt vivritvetveviiesctsts hessy s s e i e Vel B Vo e es s SV e st VT e s AV as F s o' 2 points
1 : casque de moto 2 : bracelet ou élastique {3 :sac amain 4 : collier, ceinture ou

our cheveux bracelet

5 : chaussures 6 : montre 7 : casquette 8 : ceinture, bracelet ou
(ballerines) collier

c) Citez 2 ingrédients utilisés en entier et 2 ingrédients découpés et indiquez le N° de I'objet dans’lequel il est utilisé
(0,5 POINE PAE TEDONSEE ) ucisue v askitsbessvseisssss sessis sy sussiisssins seswartsssss sonasasnss sissssnsonsss usvivessinsamvipdlas) s bissssacsnss sovtes 2 points
Entier : pates de fruits ou framboises 2 ou 3 Découpé : pastéque ou aubergine 1 ou 5
Entier : spaghettis (pates) ou poissons 4 ou 8- Découpé : kiwi ou artichaut 6 ou 7

d) Indiquez le N° d'un objet oul I'ingrédient n'est utilisé qu'une fois pour former I'accessoire : ..........oceveuveens 0,5 point

N°®1, 5, 6 ou 7 (plusieurs feuilles du méme artichaut)

2. Analyse des rohes d'Issey MIYAKE: A : “Spring” 2000 - B : “Minaret” 1994 — C :“Dress” 1989 — D : “Foiled again” 1994
a) Repérez et citez 2 formes et/ou volumes géométriques différents utilisés dans les robes ci-contre et indiquez la
lettre de la robe correspondante : forme précisée et robe indiquée (0,5 point par réponse) : .................... 1 point

Demi-cercle ou demi-sphére : A - Cercle ou trapéze : B - Triangle ou c¢6ne : C - Rectangle ou triangle : D

b) A quelles parties de fleur et/ou plante font penser les excroissances delarobe C @ .......cccocoeveieiiieeennen. 0,5 point
Epines de roses ou de ronces

¢)l (Que vous evoguentles formesie [aobeiD) & i o i i it v ims 1ubhs snner seseaAsins v s s eordas e rasionss 0,5 point
Escalier ; piéce montée ; bandes ; aspect plissé, froissé...

d) Réalisez 3 relevés graphiques de 3 robes/parmi les 4 proposées et indiquez la lettre de la robe correspondante :
(0,5 point par relevé correct par rapport-a-fa robe iNdiqueée) ................ccoevriiiiniiiciniiiiccieiiciece 1,5 point

| B. REALISATION 10 POINTS

A partir de votre analyse et de vos 3-relevés graphiques réalisés précédemment, et en utilisant si vous le souhaitez la
planche documentaire proposée (page 2/2) ;
a) Proposez 1 composition-qui doit répondre au cahier des charges suivant :
(Transposition des principes de composition de la robe choisie, respect des proportions des ingrédients) ...... 4 points

« choisir un théme parmi les 3 proposés : CHARCUTERIE, LEGUMES ou FRUITS,
« reprendre Ja‘forme et les principes de composition d'une des 3 robes dessinées précédemment,

» réaliser la compesition uniquement a partir de 3 ingrédients différents dont 1 présenté entier et 1 découpé
(le nombre d'ingrédients est a votre choix).

b) Finalisez vos compositions en respectant la couleur des ingrédients (cru ou cuit) et leur taille réaliste (proportion
entre les-ingrédients)

ReSDACTAOS COUICHIS TAANISIER. \riires s eeeretsaieidan s s R ey sk ot AR e xR ot e S R o H s P TN s T S A s v e 1,5 point
c) )yCitez les 3 ingrédients utilisés et leur présentation (entier, découpé, morceaux, rondelle, tranche, etc.)
(0,5 point par ingrédient et $a PréSENEAHON) .........cviiieiiiiiiieiie e s 1,5 point
Exemples divers CHARCUTERIE LEGUMES FRUITS
Ingrédient Jjambon courgettes raisins
Présentation tranches rondelles entiers
MR SE GraADIIGUBIGE SO . .. ih i irsvenrisenensragesnssasnansnessnsesassans st s ioms s wass sknaml a b idm s some SR8 44 8 it otk 3 points

(N'est évaluée que la maitrise technique de réalisation choisie)
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