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Aliments et Art Contemporain

Natacha Lesueur est une artiste francaise qui travaille régulierement avec des aliments. A
la fin des années 90, elle réalise une série de photos (dont certaines figurent sur le
document) ou elle emploie différents ingrédients qu’elle applique comme des coiffures sur

des modeéles.

L'artiste souhaite aujourd’hui collaborer avec des professionnels afin d’assembler et de
composer des aliments harmonieusement entre eux.
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Sans titre photographies 80 x 80 cm 1998
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A. ANALYSES ECRITES ET GRAPHIQUES

8 points

1.1 A l'aide du calque, réaliser quatre relevés sous forme de croquis de la composition
de chacune des images et indiquer dans la case si elle est symétrique,
asymétrique, en spirale, circulaire, superposée, ou juxtaposée.
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1.2 |l existe plusieurs manieres de tailler un Iégume : en brunoise (dés), en julienne
(minces lamelles), en rondelles, en tranches ou en encore en laniéres.
Citer quatre types d’ingrédients utilisés par l'artiste (page 2/7) et indiquer
comment ils sont faconnés (utilisés en entier ou autre).

Ingrédients Utilisation de l'ingrédient

B. REALISATION FINALE

12 points

En vous aidant de I'analyse, vous proposerez une recherche qui associera obligatoirement :

- Quatre aliments de votre choix qui pourront étre travaillés de différentes fagcons :
en brunoise, en julienne, rondelles, tranches, laniéres.
- Un ou plusieurs principes de composition clairement identifiés: symétrique,
asymetrique, en spirale, circulaire, juxtaposé, superpose.

- Des ingrédients adaptés et proportionnés au volume du crane.

- Une réalisation en couleurs.

Vous dessinerez sous forme de croquis deux propositions en noir et blanc (page 5/7), et

choisirez une de ces recherches pour la proposition finale en couleurs (page 6/7). Vous pourrez
vous aider des ingrédients de la planche documentaire (page 7/7).

Technique de réalisation : crayons de couleurs.
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Recherche 1

Principe de composition

Criteres d’évaluation (12 points)

Respect du cahier des charges
Respect des proportions

Maitrise graphique et soin

Recherche 2

Principe de composition

Qualité de la mise en couleurs de la réalisation finale

Identifications écrites et graphiques des éléments proposés
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Proposition finale
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Planche documentaire

Concombre Tomates cerise Carottes

Champignns Petits pois
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