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SUJET
Vous etes employé(e) au Bon P'tit Repas, tenu par Monsieur Bouland, charcutier-
traiteur

« AU BON P'TIT REPAS » 2 place des cuisines 14600 HONFLEUR
SARL au capital de 45 000 €
4 salariés, 2 apprentis

s” uamnl 1 ; Monsieur Bouland doit organiser un riztﬁe mariage pour

' 180 personnes le deuxitme week-endQde juin. I| désire
connditre la répartition des différ@its éléments de la
prestation proposée et souhaite en faire une repr'ésem‘a”@n graphique.
N

(g)

o
S

TRAVAIL A FAIRE N°1-1:

: L
A partir du devis (document 1), complétez sur sllg%nexe 1 page 8, le tableau de
répartition de la prestation et sa représeg@ation sous forme de graphique
circulaire. %3

Q
1. Pour fabriquer Ie@hagref de canard sauce créme avec
- girolles, Monsie {%ouland a utilisé les ingrédients listés en
document 2. Bha aussi calculé ses charges directes et
indirectes pour cette prestation %{0 le document 3. Il souhaite connaitre le colt
de revient d'un magret, &QJ
@

TRAVAIL A FAIRE N° 1-2 éo

Situation 1-2

Complétez le ’rableau,@? effectuant les calculs demandés et répondez aux

questions en annexe ‘Zﬁge 9.
Situation 1-3 b Le client a accepté le devis, la facture émise est identique
\@ . . . N ’
> a celui-ci. Pour ce banquet, Monsieur Bouland a payé 562 €
de TVA sur, @ achats et charges.
A

%‘b
TRAVARINA FAIRE N° 1-3 :
2

Calé¥ez la TVA qu'il devra reverser & I'Etat sur cette prestation, en utilisant le
“document 1 et répondez aux questions sur I'annexe 3 page 10.
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DOCUMENT 1
AU BON P'TIT REPAS
2 Place des cuisines 5 %{I 2010
14600 HONFLEUR Q/
Tél : 02 31 55 45 55 cﬁ(g.
- M. ARTHUR q?
~ 35rue des comme&
14000 CAEN Q'
| Tél:02.31. i@G 88
, S o — _
ogo\
DEVIS n° 203 «Q
éo
. Désignation | Quantité | Prix uﬁire HT.  Total
Formule spéciale mariage 180 @v 32,00 5 760,00
Forfait boisson servi a discrétion 180 (\Q’ 6,00 1080,00
Location de vaisselle 180 \Q 2,70 486,00
Nappage (2,40m) 1% 8,90 160,20
Serviettes 13D 1,20 216,00
Chandelier 2 feux _Osp 9,20 331,20
Service & 155,00 1 860,00
2
£
O Total HT 9 893,40
Base HT45.5% | Base HT 21964/ TVA 696.42
8 813.40 1080.08> Total TTC 10589.82
P
-Q
N
Délais de réalisation : 3 % aines
offre valable 3 mois b@
NZ
o
S
QO
SARL au @ de 45 D00€ - RCS Caen B 123 912 024
(Z)
P
Ty e - Session
Spécialité : CHARCUTIER TRAITEUR .. a’fee- 2010
eures
Code SpeCIallté
Epreuve E4-U41 Gestion - Compta. — Math, Appliquées et Technlques commerciales Coefficient: Folio
..N® Sujet : 10 1646 .. 4 2/15
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DOCUMENT 2

quédienfs pour 8 personnes :

8 magrets de 300 g chacun

8 échalotes soit environ 120 g

8 bonnes poignées de girolles : 100 g par personne
0.5 | de créme liguide

0.5 | de porto
sel, poivre .
< & /
&
DOCUMENT 3 %éo\o
(s‘\Q)

)
W2
Il faut compter 20 minutes de main d’ceuvre pour 8 magz'ets.

Le coft horaire d'un salarié¢ est de 9,44 € d@@alaire plus les charges sociales qui
représentent 43,5 % du salaire. Qf\\

N
La cuisson dure 20 minutes pour 60 magretsggﬁour ce faire on utilise un four électrique. Le
prix du kilowatt heure est de 0,52 €, sachq e le four consomme 6Kw/h.

Les charges indirectes sont de 0,92 € peyr les 8 magrets.
\_ | & %
N
U
o
X2
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>
9
9
%
O
%
o
S
N
N
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&
Q
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Spécialité : CHARCUTIER TRAITEUR ... Durée rord
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Pour faire face a une demande qui ne cesse d'évoluer,
Situation 2-1 Monsieur Bouland envisage d'acheter deux noyvelles
cuisiniéres-four. ”

Il lance un appel d'offres (document 4) et r‘egou‘r les réponses, Qe trois

fournisseurs (document 5). O
2
TRAVAIL A FAIRE N° 2-1: >
Complétez le tableau annexe 4 page 11 et choisissez le fournﬁeur qui semble
etre le plus intéressant. Monsieur Bouland a congu une feQle de calcul pour

réaliser sa comparaison. Indiquez les formules de calcul & y @hsérer.
.\oQ |
e A Monsieur Bouland s'interroge le financement de cet
Situation 2-2 ER . ; . . .
' investissement. Il ne souhaitgSpas appauvrir sa trésorerie
et ne prévoit donc aucun auiQfinancement,
. X
Q
Il s'interroge sur deux possibilités: - emprﬁer‘ la somme totale
- avoi(gr‘ecour's au crédit-bail.
Avant de choisir un fournisseur défini’ri&%\en‘r il s'est interrogé sur ces deux

modes de financement en prenant pour‘é’dse un investissement de 10 000 €.

- Q

TRAVAIL A FAIRE N° 2-2 : @b

Apres avoir analysé les renseigr@ﬁen’rs pris par Monsieur Bouland en document
6, comparez les deux modes & financement en répondant aux questions de
l'annexe 5 page 12. Q;\-

@
R\ <
B Cﬁtﬁalemen‘r Monsieur Bouland achéte le 26 mai 2010 les
Situation 2-3
"Odeux cuisiniéres et leur installation nécessite des travaux
@0 d'aménagement, Elles sont mises en service le 1°" juin 2010.
Compte-tenu de¥ frais, le colit d'acquisition unitaire s'éléve & 5 200 € HT.
Ces cuisiniér@seron‘r amorties en linéaire sur 8 ans (valeur résiduelle nulle).
\.\
TRAVALL%‘\ FAIRE N°2-3 :
Complg %7 les 4 premiéres lignes du tableau d'amortissement pour une cuisiniére
et r@pondez d la question en annexe 6 page 13.
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DOCUMENT 4

Une demande de

Description du besoin

APPEL D'OFFRE : CUISINIFRE PROFESSIONNELLE

%

Professionne! : traiteur

Cuisiniére mixte avec 5 éléments minimum de on gaz
équipée d'un four électrigue avec un volume um de 75

litres, auto nettoyant, option grill.

Z

Quantite : 2 Q)‘Uo
)
Infos supplémentaires Tel : 02.31.55.45.55 demander M.Boulch_Q’
Commentaires (Z}
Lieu d'intervention 14 600 HONFLEUR é\
Délais du projet Livraison au plus tard sous 15 joésp
Jour de disponibilité pour un RDV ~ Tous les aprés-midi (,\Q)%
Mode de réception des devis courrier \O
Date de la demande 10/05/2010 \,Q
&

DOCUMENT 5 extraits des devis

O

MPN MPN DCM6121XE
.Mixte (électricité & gaz)

Type d'élément : Feux « Plaque a frire
Nombre d'éléments de cuisson 7 éléments

Nombre de fours : Deux. «Q/
Matériau Acier inoxydable Autonettoyant CBui.

. 9
Autres fonctionnalités Capacité 75 L_i@\s'..
Capacité du second four 0,03 m®.
Fonctions du Four ; Cuisson * R oire » Grill.

four Rotisserie.

%]
Dimension Largeur hor t117.2 cm
Profondeur hors tout@ 9cm
Hauteur hors tout 8 cm
N

15 jours
Franco de p

Q?‘b

Caractéristiques principales Type Pose libre Alimeltgﬁon

&

Autres fonctionnalités ; Lum%é%u four » Fenétre porte de

PRIX UNITAIR@'}O € HT remise 10% livraison sous

FOURNISSEUR : Electromalin 'QO FOURNISSEUR ADAMENAGER :
%)
b Caractéristiques

Couleur ; Jnox

Type : Cuisiniere

Horloge / Minuterie : Qui
Construction : Pose Libre
Double Four ; Non
Micro-ondes Intégré : Non

Q

Table de cuisson

Energie de ta Plaque : Foyers Gaz sur Surface Inox ou
Email

Nombre de Foyers : §

Four

Energie du Four ; Electrique

Mode de Cuisson : Mulli Fonctions

Volume Total Net en Litres : 57
Programmateur : Qui

Type de Nettoyage : Email lisse

Systéme d'Ouverture : Porfe Classique
Volume du Four Secondaire : 27

Cuisson Vapeur : Non

Mode de Cuisson du Second Four : Grif seul

PRIX UNITAIRE : 4 995 € HT remise 5 % .Livraison
sous 10 jours Port : 60 €

T . Session
Spécialité : CHARCUTIER TRAITEUR ... Durée | 2010
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FOURNISSEUR PRO MEN

volume 75|
Fourneau idéal pour le matériel de restauration.

Dimensions ; 1200 x 700 x 860/900Ht {mm)

Prix unitaire : 5 020 € HT livraison sous 2 sema
Frais de livraison : 40 €

Type de plague : Ronde d'une puissance de 3 x 2,6 + 3de 2 kW

Excellent rapport puissance / efficience / consemmation.

ines

Fourneau électrique professionnel inox six feux sur four électrique et placard neutre. Puissance du four :5,5Kw

DOCUMENT ¢ :

CREDIT-BAIL : LOCA BAIL
Conditions offertes :
Cuisiniéres mixtes : 10 000 € HT

CEMPRUNT :
Pour votre emprunst@ 10 000 € sur 5 ans au taux de
4,96% assuranc use ;

Durée du contrat : 60 mois Q
Loyer : un premier loyer de 1 800 € et 59 loyers de 247 €. Q
Optfon d'achal : 8 % de la valeur HT. é\'
&
Q
Q
Tableau de |'amortissement de I'emprur\i;gbur' la_premiére année
%‘I
&
Pérlodes | - Date de [Capital restant dil Ilhrét Amortissement Mensualité
es | remboursement - Cn : o
i juil-10 10000,00] & 41,33 147,20 188,53
2 aciit-10 9852,8000 40,72 147,80 188,53
3 sept-10 9705000 40,11 148,42 188,53
4 oct-10 955,88 39,50 149,03 188,53
5 nov-10 %,56 38,88 149,64 188,53
6 dée-10 Wg57,91 38,27 150,26 188,53
7 janv-11 . 107 65 37,64 150,88 188,53
8 févr-11 AN B956,76 37,02 151,561 188,53
9 mars-11] O 8805,26 36,40 152,13 188,53
10 aw-11loY 865312 35,77 152,76 188,53
11 mai-11] < 8500,36 3513 153,39 188,53
12 juirl-bé-’ 8346,97 34,50 154,03 188,53
o
%
o
. OQ
N
P
"oQ)
Q;b
f e iy . Session
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© Pour développer sa clientéle, Monsieur Bouland souhaite
* adresser un prospectus aux différentes associations de la

ville et des environs. Sur celui-ci figurera la propo%%n de
banquet le week-end et 'annonce d'une réduction de 5% pour les clien&jﬁassanf
commande avant le 15 juin,

Situation 3-1

TRAVAIL A FAIRE N°3-1:

O
\}"0
Jo
%)
‘Q)fo
Réalisez le prospectus, en veillant & soigner la présen’ra‘rion@trr I'annexe 7 page
14 et répondez d la question 3-1 de I'annexe 8 page 15.

g
S
N
2
%

PRSI S e g MR (,\Q)

Situation 3-2 . Monsieur Bouland souhaite Pitre en place une politique
~ de communication pour se djStinguer de la concurrence. Il
veut toucher ses fideles clients a I'aide de la @ci‘ré sur son lieu de vente.

\ o
TRAVAIL A FAIRE N°3-2 : S
. 2y

©
Indiquez les moyens quiil peut utiliser i l'annexe 8 page 15 (question 3-2).

o

&

S —_ En discutg®t avec le boulanger voisin, ce dernier propose
Situation 3-3 de mg\@re en place conjointement des actions
promé%nnelles pour les fétes de fin d'année.

\ %
TRAVAIL A FAIRE N°3&%:

Indiquez les ac‘riogs qu'ils peuvent mettre en place sur l'annexe 8 page 15
(question 3-3). O

N4
{
S
S
P
Q
9
P’
T . Session
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- eures
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° 3 B.P. : CHARCUTIER TRAITEUR

= T
- E é Dominante : Code spécialité :
X g2 Epreuve : E4 — U41 Gestion — Compta. - Math. Appliquées & Tech. commerciales Durée : 4 heures
= % c P
% 2 g CONME G e e Session : 2010,
2 § 2 INOM B PIEROITIS I . i 111t e e s et st e e it ettt e
< 43 ( en majuscules, suivi s'il y a lieu du nom d’épouse )
- §
= S Date et lieU A NAISSANCE © ... oo oo oo Q(%

Griffe ducorectewr | B P, : CHARCUTIER TRAITEUR /¢
Epreuve : E4 — E41 Gestion — compta. — Math. Appliquées et ﬁgnglques commerciales
N
- e . _ ‘o .
. Session : 2010 N°® de sujet 10-1646 (OQ) Folio : 8/15
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ANNEXE 1-(A RENDRE AYEP LA COPIE)

o
Eléments du devis Montant en € Parts eA\¥% arrondir  I'entier Degres arrondir a I'entier
Menus \.\(
Boissons QS\\
= S
aisselle O
Nappage \C’B‘
Serviettes & )
Décoration . Q)Q'
Service b
TOTAL {‘\0
&
Wi / It
e \ ) & / ™
SN @ /
. X ’
hY /\
/ @ SN
SN AN
/ b
:,! -~ @% P
_!"" S b - \
N -\
[ T &L A
P OQ -
> \\ - |
éb —z |
Q;g-\ — =/
\ -~ ~ /
" -~ \ /
\ Ny
g . 4
‘// / N\ :/,«-/
NS
s
. / / { / \ \ \ -
. HERRRN
e 210 o
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Ne rien écrire

dans la partie barrée

&

&
Y ol

ANNEXE 2-(A RENDRE AVEC LA COPIEE)

N

Calcul du cout de matiére pour 8 personnes (arrondi au centim@
[P

- Magpef de canar-d .................................... 15,2§|8 kg
. N
-EChanTes .................................... W€'e ki'o ....................................
Girolles | s 00 € le kilo |
..................................... Q
- Créme fraiche | K 280€leL|
-Porto |, é()Q 920€ el | s
- Sel, poivre Q 0.20¢
P s
Colit total de&ﬁ@fiéres pour 8 personnes
&
O

Calecul du cout de revien(ggmr 180 magrets (arrondi au centime)

‘Charges | Détails des calculs ~ Montant

Matiéres

Temps : Q‘/-\‘-U
Main d'ceuvre Salaire : "b
Charges®
9

, TempdYe cuisson ;
Electricite ¢ .
C@_.}t de la cuisson :
Qs

Charges indirectes 76 _
4

: Cout de revient pour 180 magrets
S
L
Colilt de nt d’un
ret
D

4

(o
Sac&f que le magret est vendu 22 € TTC par personne, déterminez le coefficient
multiplicateur qu'applique M. Bouland pour passer du coiit de revient & son prix de vente TTC.

Calculez le prix de vente unitaire hors taxe (en tenant compte de la TVA facturée).

915




Ne rien écrire dans la parlie barrée

Calcul de la TVA due : \Q-
Q
S
QO
TVA COLLECTEE >
\@% )
TVA DEDUCTIBLE O
2
O
(%4
TVA A DECAISSER ou CREDIT DE TVA (1) Q"S
o
(1) Rayez la mention inutile Q)\Q
St
QUESTIONS : - Q
<
Pourquoi la TVA facturée au client séﬁpelle-f-elle TVA collectée ?
&
Pax
Y
M. Bouland supporte-t-il Iq\q_har'ge de la TVA ? Expliquez.
)
NN
4
x@ro
O
A qui M. Boulanﬁérsema’r-il chaque mois sa TVA ?
S
;\'\\f
%‘b
(532)
Q

10/15



Ne rien écrire dans la partie barrée

ANNEXE 4-(A RENDRE AVEC LA COPIEXS’

>

Tableau de comparaison des offres - entourez la bonne réponse. gf

)
(74)
Fournisseur | Délaide P.U. | Q& |MontantBrut| Tauxde | Montantdela | KigmMantNet | Port Total & payer
lfvralson - remise remise @ommercfal
.Q\
i N
Electromalin Y
9
)
«Q
Ke)
Adaménager Q
&
Pro men $
Q
N
N/
+ . Y @ .
Quel fournisseur allez-vous conseiller &onsieur Bouland ? Pourquoi ? -
-Q
Z
2
<
>
Tableau congu par Monsieut@-uland avec un tableur
e A | B . CA. D E [ G H N
hy 97
Fournisseur P.U. ’D Qta Mentant Brut Taux de remise Munla_n! de| Montant [\!sr 'Pprt Total 3
7 remise Commercial { . payer
1 )
2 lEIectrumaIin b‘a
3 jAdamenager A7)
f NG
4 Pro men (\4
3 ) . o _
Y

Donnezé@for‘mule de calcul pour la cellule D2.
A0
Y

Donnez la formule de calcul pour la cellule G3.

Donnez la formule de calcul pour la cellule I4.

11115




Ne rien écrire dans Ja partie barree

&
&

Annexe 5 - (A RENDRE AVEC LA COPIE).”

EMPRUNT : @@q’.
'@
Quelle somme Monsieur Boland va-t-il payer tous les mois ? \Q‘
&
. S
Quel est le montant total des paiements ? @(0\
Q

&
&O
Quel est le montant total des intéréts ? \Q
Q
)

CREDIT BAIL :

&
%
Q
O
Quel est le montant total des loyers ver'seséz’
QO
2)

Quel est le montant de I'option d'achag;
N
Quel est le coiit total du cr‘édi&-/@l si Monsieur Bouland décide de racheter le matériel en fin
de contrat ? N
o
)
-Q
Qui est propriétaire degtuisinieres pendant la location ?
4

Que pensez-vou%@e ce mode de financement ?

Q

,i&fr‘gumem‘ positif Argument négatif
\{

q§°®
Y

Quel mode de financement est le moins cher ?

12115



Ne rien écrire dans la partie barrée

G
ANNEXE 6 - (A RENDRE AVEC LA COPIEN”
‘O

QO
‘n‘:o
Nom de I'immobilisation : Date d'acquisition Q}
<
Base HT : Date de mise eés\ervice :
N
Durée d'amortissement : Taux Iinéa@@:
Années Valeur Calcul des annuités An@‘és Cumul des * Valeur Nette
d'origine X, amortissements Comptable
2010 o
N
N
2011 é}o)
9
~Q
2012 b
Z
IS
é@
2013
o
&
O
9
-Q
N
Quel avantage fiscal procure cette acquisition a M. Bouland ?
%
@..
&
Q
P
N
%}
9
(o

1318



Ne risn écrire dans la partie barrée

&
&
Annexe 7 - (A RENDRE AVEC LA COPIE) c5°
, O
REALISATION DU PROSPECTUS @@‘U
N
Q
<
$
2)
9
«,\Q)
&O
~
>
S
Q
Q}Q
4
%)
&
S
&
%b
&
N
(0('0
@bg
Q>
S
>
S
COQ)
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Ne rien écrire dans la partie barrée

L

&
ANNEXE 8 - (A RENDRE AVEC LA COPIE) ¢}’
>
3-1  Citez 2 avantages et 2 inconvénients a mettre en place un prospectus @
2
Avantages In\é&ivénienfs -
@‘
> > N
9O
9
)
> » «Q
O
X
&
3-2  Citez 3 supports de publicité sur le lieu de ve®§.
S
6\-
&
8
&
&

3-3  Citez 3 actions prorno’rio:@’es distinctes  mettre en place avec le boulanger voisin, Justifiez
votre réponse.

Z
kN
0
Actions promo&aﬁnelles Justifications
P
: %
@
» O{\(b
N
éo

>

‘?50@

%)
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